
宮 城 特 上 握 り

名 物 寿 司

魚が肴パルコ２店限定寿司

魚 が 肴
地物にこだわった特上握り

【特上握り 11 貫＋巻物】

地魚①・ 地魚②・ 地魚③・ 本マグロ中トロ ・ 本マグロ赤身

北寄貝 ・ 穴子 ・ 仙台牛炙り ・〆サバ ・ 雲丹 ・ 水たこ

マンボ巻き ( 筋子、 胡瓜 )

※ 仕入状況により内容が変動する場合があります。

4,280 円



宮 城 地 魚 握 り

地 魚 寿 司
季節の地魚にこだわった

青 葉
宮城の地魚を食べたい方はこれを頼めば間違いなし。

【地魚握り 12 貫】

地魚①・ 地魚②・ 地魚③・ 地魚④・ 本マグロ中トロ ・ メカジキ

北寄貝 ・ 穴子 ・ 宮城サーモン ・〆サバ ・ 雲丹 ・ 水たこ

※ 仕入状況により内容が変動する場合があります。

3,680 円
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三陸産 殻付き 牡 蠣 【１ヶ】

580 円

店 押
素 材

三陸素材の旨味が魂に響く

経験豊富な漁師さんが厳選
本来浜でしか味わえない
鮮度が良く食べ応えのある牡蠣を
漁師さんから直接仕入れ

【 生産者との固い絆 】

上質な甘みと旨味をタップリと含んだ栄養豊富な海のミルク。
濃厚な牡蠣の美味しさが楽しめます。

身体が牡蠣を求めている
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