
・
竹
鶏
フ
ァ
ー
ム
親
鳥
の
特
製
つ
く
ね

単

品

・
白

レ

バ

ー

３
８
０

￥

・
さ

さ

み

３
５
０

￥

・
手

羽

２
８
０

￥

・
砂

肝

２
８
０

￥

・
皮

２
８
０

￥

・
軟

骨

２
８
０

￥

・
ぼ

ん

じ

り

２
８
０

￥

・
ハ

ツ

３
２
０

￥

・

も

も

３
８
０

￥

４
５
０

￥

焼

鳥

の

焼

き

上

が

り

を

お

待

ち

く

だ

さ

い

晴

れ

の

日

流

日

替

わ

り

前

菜

を

愉

し

み

な

が

ら

３

点

盛

り

手

仕

事

５

点

盛

り

本

日

の

前

菜

は

別

紙

を

ご

覧

く

だ

さ

い
８
８
０

￥１
３
８
０

￥

限
定

限
定

限
定

〝
塩
〟

又

は

〝
タ

レ
〟

を

お

選

び

く

だ

さ

い

一
の
皿

希
少
部
位
入
荷
状
況
は
ス
タ
ッ
フ
に
お
声
が
け
下
さ
い
。

＊



野
菜

カ
マ
ン
ベ
ー
ル
チ
ー
ズ
の
糠
漬
け
・
ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ
の
味
噌
漬
け

チ 

ー 

ズ 

三 
種 
盛 
り 

あ 

わ 

せ

９
８
０

￥

酒
肴

焼 

き 

お 

に 

ぎ 

り

お
食
事

ご
飯
は
、
宮
城
県
産

つ
や
ひ
め
を
土
鍋
で

炊
き
上
げ
て
い
ま
す

甘
味
甘
い
も
の
は
・
・
・
主
食
で
す

白
レ
バ
ー
最
中

チ
ー
ズ
の
盛
り
あ
わ
せ

手
仕
事
を
施
し
た
端
正
な
ア
テ
で

でお
酒
が
進
み
ま
す

季
節
野
菜
を
ご
馳
走
に
変
え
て

晴
れ
の
日  

特
製
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

山
芋
の
竜
田
揚
げ

香 

ば 

し 

醤 

油

３
２
０

￥

お 

か 

ゆ

鶏
ガ
ラ
と
干
し
た
ホ
タ
テ
貝
柱
の
お
出
汁
で

深
い
旨
味
を
出
し
ま
し
た

鶏 

だ 

し 

〆 

の 

お 
か 
ゆ

５
８
０

￥

綿
屋
の
酒
粕
生
チ
ョ
コ

ず
ん
だ
餅
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム

金
額
の
表
記
は

税込み

で
す
。

晴
れ
の
日
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

白
レ
バ
ー
最
中

３
５
０

￥

【
一
ケ
】

７
５
０

￥
５
５
０

￥

ホ 

ヤ 

塩 

辛

６
８
０

￥

自 

家 

製 

い 

か 

塩 

辛

６
８
０

￥

豆
腐
とJAPANX

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
サ
ラ
ダ

モ
ッ
ツ
ァ
レ
ラ
チ
ー
ズ
の
た
ま
り
醤
油
漬
け

５
８
０

￥
４
８
０

￥

熟
成
ジ
ャ
ガ
イ
モ
・
金
華
サ
バ
・
自
家
製
ポ
テ
ト
チ
ッ
プ
・
味
玉
を
混
ぜ
て

備
長
炭
で
焼
き
上
げ

香
ば
し
く
仕
上
げ
る

晴
れ
の
日
の
焼
き
お
に
ぎ
り

仙 

台 

味 

噌

又 

は

あ 

ら 

汁

３
５
０

￥

漬
物
盛
り
合
わ
せ

５
８
０

￥

本
日
の
ア
イ
ス

４
２
０

￥

８
８
０

￥

兎
豆
屋
の
豆
腐
と
蔵
王
ブ
ラ
ン
ド
豚
を
使
用



揚
げ
笹
か
ま
炙
り

仙台名物

弊
社
１
５
年
以
上
牛
タ
ン
を
焼
き
続
け
て
い
ま
す

￥
１
７
８
０

厚
切
り

牛
タ
ン

炭
火
焼
き

宮 

城 

の 

逸 

品

鮮
魚
・
旬
魚
・
地
魚

個
性
が
光
る
逸
品
で
会
話
と
お
酒
が
進
む

〝
日
替
わ
り
鮮
魚
〞
一
匹
魚
の
揚
げ
出
し

店
押

素
材

か　
　
　

     　

き

牡 

蠣

石 

巻 

雄 

勝 

直 

送

必 

食
本
日
仕
入
れ
た
鮮
魚
の
お
刺
身
は

別
紙
に
あ
り
ま
す
。

宮 

城 

の 

地 

魚 

お 

刺 

身

凝
縮
し
た
旨
味
〝
蒸
し
牡
蠣
〞
で

￥
６
８
０

早 

朝 

の 

仙 

台 

中 
央 
卸 
売 

市 

場 

。

と 

こ 

と 

ん 

鮮 

度 

に 
こ 
だ 
わ 

っ 

た
宮
城
の
魚
を
競
り
落
と
し

荒 

浜 

、 

七 

ヶ 

浜 

の 

漁 

港 
で
水
揚
げ
さ
れ
た
ば
か
り
の
地
魚
を

漁 

師 

か 

ら 

直 

接 

買 

い 

付 

け 
て 
お 
り 

ま 

す 

。

本 

日 

の 

一 

押 

し 

素 

材 

を 

お 

愉 
し 
み 
く 

だ 

さ 

い 

。

〝 

大 
切 
な 
こ 

だ 

わ 

り 

〞

鶏 

一 

夜 

干 

し 

の 

唐 
揚 
げ

￥
７
５
０

晴 

れ 

の 

日 

の 

甘 

い 

玉 

子 

焼 

き

￥
６
８
０

定 

義 

山 

三 

角 

油 

揚 

げ

￥
６
５
０

具 

だ 

く 

さ 

ん 

揚 

げ 

笹 

か 

ま 

炙 

り

￥
３
５
０

【
一
本
】

【
一
ヶ
】

豆 

腐 

と 

お 

餅 
の 
揚 
げ 

出 

し

￥
５
８
０

大
豆
に
こ
だ
わ
る
福
沢
町
〝
兎
豆
屋
〞
の
お
豆
腐
で

別
紙
に
て
本
日
入
荷
の
鮮
魚
を
ご
確
認
く
だ
さ
い

豚 

バ 

ラ 

肉 

の 

味 

噌 

粕 

漬 

け 
焼 
き
￥
８
８
０

白
石
蔵
王
ブ
ラ
ン
ド
豚

鮮
度
を
そ
の
ま
ま
〝
生
牡
蠣
〞
か

特選素材

仙
台

黒
毛
和
牛

炭
火
ス
テ
ー
キ

￥
２
４
８
０

ギ
リ
ギ
リ
を
攻
め
る
極
上
の
レ
ア
仕
上
げ

仙
台
名
物
・
特
製
納
豆
麹
で
食
べ
る

当
店
自
家
製



店
押

商
品

焼

鳥￥
９
８
０

昭
和
の
大
衆
文
化
で
あ
る
焼
き
鳥
を
〝
ミ
ー
ト
マ
ン
仙
台
〞

素
材
の
味
わ
い
を

国
産
備
長
炭
が
引
き
立
て
る

〝
ハ
ジ
メ
〞
の
技
術
も
継
承
し
、
晴
れ
の
日
流
で
再
現
。

風
味
豊
か
な
味
わ
い
に
調
合
さ
れ
た
タ
レ
。

備
長
炭
で
香
ば
し
く
ジ
ュ
ー
シ
ー
に
焼
き
あ
が
る
焼
鳥
を

気
ま
ま
に
お
愉
し
み
く
だ
さ
い
。

や
き
と
り

３

本

今
夜
の

お

ま

か

せ

「
お
願
い
」

な
る
べ
く
多
く
の
お
客
様
に
ス
ト
レ
ス
な
く
美
味
し
い
焼
鳥
を
食
べ
て
も
ら
う
為
に

又
は

２

本

お
一
人
様

単
品

ま
で

で
、
お
願
い
致
し
ま
す
。

最

初

の

焼

鳥

の

ご

注

文

は


