
Parfaiteria  ZIINO CLASSIC
老舗のＢＡＲでお酒と楽しむ夜のパフェ //////

「BAR でしか体験できないカクテルとパフェのペアリングをお愉しみください」

N i g h t   P a r f a i t
- 多 少 の 背 徳 感 や 罪 悪 感 は む し ろ ス パ イ ス ♡ -

fruit limited sale

・ ガナッシュショコラ

・ ハイカカオビスケット

・ チョコレートムース

・ ミックスベリー

・ ストロベリーソース

・ チョコレートソース

・ カットフルーツ

chocolate

濃厚チョコレートとガトーショコラのパフェ

1,580

濃厚チョコレートムースとしっとりガトーショコラ

ミックスベリーの酸味が爽やかな味わいを演出

※当店は BARですのでワンドリンク制とさせて頂いております

フランス産マロンと梨のモンブランパフェ

1,980

フランス産マロンペースト使用の濃厚モンブランクリーム。

旬の梨を合わせた季節限定、 秋のパフェです。

・ 豊水 ( 梨 )

・ マロンアイスクリーム

・ モンブランクリーム

・ フルーツグラノラ

・ 昔懐かしい枝付きサクランボ

・ シャンティクリーム

・ 栗甘露煮

・ MIX ベリー

Season

・ 宮城産 いちご

・ 自家製 白いブラックサンダー

・ ヨーグルトクリーム

・ 練乳

・ 蔵王ハーブ園のフレッシュミント

・ ウエハース

・ 昔懐かしい枝付きサクランボ

・ 完熟マンゴ—

・ マンゴーシャーベット

・ フルーツグラノラ

・ ウエハース

・ シャンティクリーム

・ フレッシュミント

・ サクランボ

宮城産いちごのパフェ

1,980

県内産の苺と爽やかなヨーグルトクリームに練乳の風味

自家製ブラックサンダーが美味しいアクセントに

～  自家製白いブラックサンダーのせ  ～

数量限定  完熟マンゴーのパフェ

2,480

冬を迎える日本と真逆に今からが旬の南半球の

マンゴーを自店にてジックリと熟成させました。

～  真冬のマンゴー  ～


